
03. KIM CHI 2

05. YASAI TEMPURA MIX 

07. GYOZA VEGAN A

VORSPEISE 
フォアシュパイゼ

01. EDAMAME F 4,9 €

5,5 €02. NIKUJAGA KOROKKE 

Gedämpfte Sojabohnen mit Meersalz

Frittierte Kroketten mit Kartoffeln, Schweinehackfleisch,
Mayonnaise Dressing

5,5 €

4,9 €04. SEETANG M

Fermentierter, pikant eingelegter Chinakohl

Algensalat mit Rettich & Sesam 

Soho Ramen | Wald Straße 24 | Karlsruhe 76133 | www.sohoramen.com | Tel. : 0721 1832856

5,9 €

5,5 €06. GYOZA CHICKEN A

Gemüse in frittierten Tempura-Teig 

Gebratene Teigtaschen mit Hühnnerfleisch

5,2 €

5,5 €08. TAKOYAKI  A J

Gebratene Teigtaschen mit Gemüse

Gebackene Teigbällchen mit Oktopus gefüllt

5,5 €09. KARAAGE
Frittierte Hähnchenstücke mit jap. Mayonnaise

A. Glutenhaltiges Getreide 
B. Krebstiere 
C. Eier 
D. Fisch 
E. Erdnüsse
F. Soja 
G. Milch und Lactose 

 

H. Schalenfrüchte (Baumnüsse)
I. Lupine 
J. Weichtiere 
K. Sellerie
L. Senf 
M. Sesam 
N. Schwefeloxid oder Sulfite

1. Geschmacksverstärker
2. Farbstoff 
3. Gewachst 
4. Geschwärzt 
5. Phosphat 
6. Konservierungsstoff
 

7. Konservierungsstoff 
8. geschwefelt 
9. Antooxidationsmittel 
10 Phenylalanunquelle 
11. Süßungsmittel 
11a. Chinin



12. KAKIAGE CURRY UDON  A

16. VEGAN TEMPURA KAKE UDON

13. EGGPLAN CURRY UDON A

17. KITSUNE KAKE UDON A

UDON ウドン

HOT CURRY UDON 

10. KARAAGE CURRY UDON A 13,9 €

14,9 €

13,9 €

11. CHIKUWA KARAAGE CURRY UDON  A D

Warme Udon-Nudeln, Currysuppe, Chicken Karaage,
Frühlingszwiebeln

Warme Udon-Nudeln, Currysuppe, panierte Hähnchen,
Frühlingszwiebeln.

Warme Udon-Nudeln, vegane Currysuppe, gemischter
Gemüse-Tempura, Frühlingszwiebeln.

14,9 €

16,9 €

14. TEMPURA KAKE UDON  A B

15. NIKU KAKE UDON A

Warme Udon-Nudeln, Brühe auf Dashi-Basis, Garnelen-
Tempura, Gemüse-Tempura, Frühlingszwiebeln

Warme Udon-Nudeln, Brühe auf Dashi-Basis, mariniertem
Dry-aged Hackfleisch, geriebener Rettich, Ingwer
Frühlingszwiebeln

12,9 €

Warme Udon-Nudeln, vegane Brühe auf Dashi-Basis,
Gemüse-Tempura, Frühlingszwiebeln

13,5 €

Warme Udon-Nudeln, vegane Currysuppe, Aubergine Tempura,
Frühlingszwiebeln

HOT KAKE UDON 

Warme Udon-Nudeln, vegane Dashi-Brühe, gesüßte frittierte
Tofutasche, Frühlingszwiebeln

12,9 €



63. YASAI TEMPURA

79. VEGAN BOWL M

MISO UDON 

Udon Nudelsuppe mit Hühnerbrühe, Miso-Paste, Lauch,
Frühlingszwiebeln, Bambus, Mais, Sojasprossen. Wahlweise mit: 

13,9 €

14,9 €

60. EBI TEMPURA  B

61. ENTE 

13,9 €

13,9 €

62. CHICKEN KARAAGE 

16,9 €

13,9 €

78. GYUNIKU A

Udon-Bowl mit mariniertem Dry-Aged Hackfleisch,
gedämpftem Brokkoli, Zwiebeln und Black Pepper Sauce

Udon-Bowl mit Gemüse- und Tofu-Tempura, Sesamsoße,
Olivenöl, jap.Essig

UDON BOWL 

REIS BOWL

12,9 €

12,9 €

80. CHICKEN KATSU CURRY A

81. CHICKEN TERIYAKI A

Reis-Bowl mit Signature jap. Curry-Sauce, paniertes Hähnchen,
Lauchzwiebeln

Reis-Bowl mit Teriyaki-Sauce, gegrilltem Hähnchen,
Saisonsalat und Lauchzwiebeln.

ライスボウル



24. YASAI MISO   A C F

RĀMEN
ラーメン

MISO RAMEN
20. TONKOTSU   A C F 14.9€

13.9€ 22. KARAMISO KARAAGE   A F 2

Hühnerbrühe, geschmortem Schweinebauch-Chashu, Ei,
KikuragePilze, Sojasprossen, Wakame , Ingwer & Frühlingszwiebeln 

Hühnerbrühe mit scharfe Miso Paste, Chicken Karaage, Chiliöl,
Mais, Sojasprossen, Menma-Bambussprossen &
Frühlingswiebeln 

SHOYU RAMEN

Hühnerbrühe mit Miso-Paste, gebratenem Gemüse, Ei, Mais,
Menma, Sojasprossen & Frühlingzwiebeln 

12,9€ 

12,9€23. CHICKEN MISO   A C F

Hühnerbrühe mit Miso-Paste, geschmorter Hühnerbrust-
Chashu, Ei, Mais, Menma, Sojasprossen & Frühlingzwiebeln 

12,9 €30. CHICKEN SHOYU    A C F

Klare Hühnerbrühe auf Sojasoße basiert mit geschmortem
Hähnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Ei, Menma Bambusprossen
& Frühlingswiebeln

31. SHOYU  A F 14,9 €
Hühnerbrühe auf Sojasoße basiert, gechschmorter
Schweinebauch-Chashu, Narutomaki, Ei, Mais, Sojasprossen
& Frühlingswiebeln

13,9 € 32. CHICKEN SHOYU YUZU  A C F

Klare Hühnerbrühe auf Sojasoße basiert mit Yuzu - Zitrone,
gechschmorter Hähnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Ei, Mais,
Pak Choi, Sojasprossen & Frühlingswiebeln 

14,9 €33. KIMCHI KARAAGE   A F 2

Klare Hühnerbrühe auf Sojasoße basiert mit Chicken Karaage,
Kim Chi, Karotten, Lauch



50. VEGGI MISO   A 2

51. VEGGIE TANTAN    A F 2

52. VEGGIE YUZU SHOYU   A F

40. TANTANMEN   A C F

Hühnerbrühe, Miso-Paste, Seetang, Sesam, Chiliöl,
mariniertem Dry-Aged Hackfleisch, Ei, Sojasprossen, Nori,
Pakchoi, Chilifäden, Kikurage-Pilze & Frühlings-zwiebeln 

TANTANMEN 

VEGGI RAMEN
12,9 €

13,5 €

13,5 €

Feine Gemüsebrühe mit Miso-Paste und Tofu, Bambus, Mais 

Feine Gemüsebrühe mit Miso-Paste, Soja-Würfeln, Pak Choi,
Sojasoßen, Chili-Öl

Feine Gemüsebrühe auf Sojasoße basiert mit Yuzu-Zitrone,
Tofu, Nori , Sojasprossen, Menma, Pakchoi, Bambussprossen
& Frühlingswiebeln

15,9 €

15,9 €41. CHICKEN TANTANMEN    A C F

Hühnerbrühe, Miso-Paste, Seetang, Sesam, Chiliöl,
marinierten Hühnerwürfeln, Ei, Sojasprossen, Pak Choi,
Kikurage-Pilzen, Chilifäden, Nori & Frühlingszwiebeln

TOPPINGS 

2,5 €

3,5 €

Tofu

Chashu von Huhn oder Schwein

Nitamago - Ei im Fleischbrühe

Mais

Pakchoi

Mayashi - Sojaprossen

Menma - Bambussprossen

2,5 €

1,5 €

2,0 €

1,5 €

2,0 €



JAPAN STYLE SOFTGETRÄNKE

Gl. 0,4LGl. 0,2L

Coca 

Cola Light

Coca Cola 2,80 4,50

Coca 

Cola zero

SCHWEPPES 

GINGER ALE

SCHWEPPES 

Wild Berry

SCHWEPPES 

Bitter Lemon

refresher
Gurke, Limette, frische Minze

6,90

ALKOHOLFREIE
HOMEMADES

SOKI EISTEE 
Schwarzer Tee, Zitronengeschmack

6,90

SOmmer EISTEE 
Grüner Tee, Wassermelonengeschmack

6,90

Geisha in Red 
Limetten, Wild Berry, Sodawasser, Beeren

7,30

Asian cooler 
Frische Limette, brauner Zucker, Minze,
Ginger Ale

7,30

Lychee `s Mellow 
Lycheesaft, Limetten, brauner Zucker, Soda

7,30

Mango Power 
Mangosaft, Mange Püree, Naturjoghurt,
Zucker

8,20

Gl. 0,4LGl. 0,2L

2,80 4,50

2,80 4,50

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

1, 4

4, 11

4, 11

1, 2, 11, 17

1, 2, 11, 17

1, 4, 16, 17

4, 7, 16

1, 2, 9, 10, 11

1, 2, 9, 11, 12

1, 2, 9, 11, 12

MEZZO MIX 2,80 4,501, 2, 9, 10, 11

Fanta Orange 2,80 4,501, 2, 9, 10, 11

Sprite 2,80 4,502, 11, 12

1, 2

1, 2

2, 3, 10

GETRÄNKE

Ginger Breeze 
Vietnamesische Kräuter in Eis, mit Ingwer &
Zitronengrass

Maralover 
Frische Passionsfrucht, Passionsfruchtsaft,
Sodawasser

7,30

7,601, 2, 7

SÄFTE

homemade matcha eistee 5,50

homemade YUZU LIMONADE 4,80

ramune soda  2, 6

(Original, Litschi , Melonen)
4,50

warmer matcha tee 4,20

warmer genmaicha Tee 4,50

Asahi 7 4,90
Japanisches Flaschenbier 

Apfel

Johannisbeer

Maracuja

Mango

Lychee

Guave

säfte Schorle

Gl. 0,4LGl. 0,2L

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

3,20 4,80

1, 2, 13, 16

1, 2, 13, 16

1, 2, 16

1, 2, 13, 16

1, 2, 13, 16

1, 2, 13, 16

1, 16, 17



TRADITIONELLER
HOMEMADE TEE

ALCOHOLIC COCKTAIL BIERE

Gl. 0,5LGl. 0,3L

radler

Rothaus pils 3,90 5,60

rothaus herb.

rothaus hefeweizen

singha

APERITIF

3,70 5,30

3,80

5,80

4,90

Hell, Dunkel, Kristall, Alkohofrei

alkoholfrei

Fl. 0,5LFl. 0,3L

Thailändisches Flaschenbier 

AsahI 4,90
Japanisches Flaschenbier 

Jasmintee 4,90

Ingwer tee mit rosen 5,50

frischer minze tee  4,50

soki garden tee 
Wertvoller & gesunder Tee aus der
asiatischen Heilkräuter-Medizin. Gojibeeren,
Ume-Pflaume, Süßholz,
Chrysanthemenblüten, Asteraae-Wurzel.
Erfischend & vitalisierend.

6,20

La Vie en rose 
Sanfter grüne Tee mit Rosen, Zimt, Ingwer &
Orangen

5,90

queen of red
Sanfter grüne Tee mit Minze, Ingwer,
Orangen & Hibuskusblüten

5,905, 9

7

7

7

7

7

7

9

5

5, 9

passion 
Rum, Erdbeer, Mango, Limette, Zucker

11,50

GUAVA MOJITO 
Weißer Rum, Limette, brauner Zucker,
Guave

9,90

TIGER AND DRAGON  
Gin, Ingwer, Minze, Limettensaft,
Zitronenscheiben, Soda

8,90

Pink Tokyo 
Gin, Erdbeer, Orange, Zitrone, Eiweiß

10,202, 11

1, 2, 11

1, 17

2, 17

HUGO

Aperol Spritz

Melonen Spritz

Lillet Berry

Plum spritz

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

1, 17

1, 17

1, 17

1, 17

1, 17

Peterstaler gourmet

Still / Sprudel
Fl. 0,25L
Fl. 0,75L

2,80
6,50

Sprudel 0,5L
Karaffe mit Limette & Minze

Still 0,5L
Karaffe mit Gurke & Minze

WASSER

5,70

5,70


