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01. EDAMAMEF (J
Geddmpfte Sojabohnen mit Meersalz

02. NIKUJAGA KOROKKE

Frittierte Kroketten mit Kartoffeln, Schweinehackfleisch,
Mayonnaise Dressing

03.KIM CHI 2 (
Fermentierter, pikant eingelegter Chinakohl

04. SEETANG M
Algensalat mit Rettich & Sesam

05. YASAI TEMPURA MIX @
Gemduse in frittierten Tempura-Teig

06. GYOZA CHICKEN *
Gebratene Teigtaschen mit Hihnnerfleisch

07.GYOZA VEGAN* (/
Gebratene Teigtaschen mit GemuUse

08. TAKOYAKI **
Gebackene Teigbdllchen mit Oktopus gefullt

09. KARAAGE
Frittierte Hdhnchensticke mit jap. Mayonnaise

A. Glutenhaltiges Getreide H. Schalenfriichte (Baumniisse) 1. Geschmacksverstérker
B. Krebstiere I. Lupine 2. Farbstoff

C. Eier J. Weichtiere 3. Gewachst

D. Fisch K. Sellerie 4. Geschwarzt

E. Erdnusse L. Senf 5. Phosphat

F. Soja M. Sesam 6. Konservierungsstoff

G. Milch und Lactose N. Schwefeloxid oder Sulfite

ZMZI»A

Japanese Noodle Soup

49 €

55€

55€

49 €

59€

55€

52€

55€

55€

7. Konservierungsstoff

8. geschwefelt

9. Antooxidationsmittel
10 Phenylalanunquelle

11. StBungsmittel

Ta. Chinin
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UDON v~

HOT CURRY UDON

10. KARAAGE CURRY UDON *

Warme Udon-Nudeln, Currysuppe, Chicken Karaage,
Frahlingszwiebeln

11. CHIKUWA KARAAGE CURRY UDON *P°

Warme Udon-Nudeln, Currysuppe, panierte Hdhnchen,
Frahlingszwiebeln.

12. KAKIAGE CURRY UDON* (7

Warme Udon-Nudeln, vegane Currysuppe, gemischter
Gemuse-Tempura, Frahlingszwiebeln.

13. EGGPLAN CURRY UDON * @

Warme Udon-Nudeln, vegane Currysuppe, Aubergine Tempura,
Frahlingszwiebeln

HOT KAKE UDON

14. TEMPURA KAKE UDON *®
Warme Udon-Nudeln, Briuhe auf Dashi-Basis, Garnelen-

Tempura, Gemuse-Tempura, Frahlingszwiebeln

15. NIKU KAKE UDON *

Warme Udon-Nudeln, Briuhe auf Dashi-Basis, mariniertem
Dry-aged Hackfleisch, geriebener Rettich, Ingwer
Frahlingszwiebeln

16. VEGAN TEMPURA KAKE UDON @

Warme Udon-Nudeln, vegane Bruhe auf Dashi-Basis,
Gemuse-Tempura, Fruhlingszwiebeln

17. KITSUNE KAKE UDON* (/

Warme Udon-Nudeln, vegane Dashi-Bruhe, gesulite frittierte
Tofutasche, Frahlingszwiebeln

14,9 €

139 €

135 €

149 €

16,9 €

129 €

129 €



MISO UDON

Udon Nudelsuppe mit Hihnerbrthe, Miso-Paste, Lauch,
Frahlingszwiebeln, Bambus, Mais, Sojasprossen. Wahlweise mit:

60. EBI TEMPURA © 13,9 €
61. ENTE 14,9 €
62. CHICKEN KARAAGE 13,9 €
63. YASAI TEMPURA @ 13,9 €
UDON BOWL

SemmerSpadiea
78. GYUNIKU * 16,9 €

Udon-Bowl mit mariniertem Dry-Aged Hackfleisch,
geddmpftem Brokkoli, Zwiebeln und Black Pepper Sauce

79. VEGAN BOWLM (J 139 €

Udon-Bowl mit Gemuse- und Tofu-Tempura, Sesamsolie,
Olivendl, jap.Essig

REIS BOWL
S ZFEYI

80. CHICKEN KATSU CURRY * 129 €

Reis-Bowl mit Signature jap. Curry-Sauce, paniertes Hadhnchen,
Lauchzwiebeln

81. CHICKEN TERIYAKI * 129 €

Reis-Bowl mit Teriyaki-Sauce, gegrilltem Hdhnchen,
Saisonsalat und Lauchzwiebeln.



MISO RAMEN

20. TONKOTSU A €F 14.9€

HUhnerbruhe, geschmortem Schweinebauch-Chashu, Ej,
KikuragePilze, Sojasprossen, Wakame , Ingwer & Frahlingszwiebeln

22. KARAMISO KARAAGE " F ? 13.9€

Hdhnerbrihe mit scharfe Miso Paste, Chicken Karaage, Chilidl,
Mais, Sojasprossen, Menma-Bambussprossen &
Frahlingswiebeln

23. CHICKEN MISO ¢ F 12,9€

Hdhnerbrihe mit Miso-Paste, geschmorter Hihnerbrust-
Chashu, Ei, Mais, Menma, Sojasprossen & Fruhlingzwiebeln

24. YASAIMISO A €F 12,9€

HUhnerbrihe mit Miso-Paste, gebratenem Gemuse, Ei, Mais,
Menma, Sojasprossen & Fruhlingzwiebeln

SHOYU RAMEN

30. CHICKEN SHOYU “°€F 129 €
Klare Hihnerbrihe auf SojasolRe basiert mit geschmortem
Hdhnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Ei, Menma Bambusprossen

& Fruhlingswiebeln

31. SHOYU*F 149 €

Hahnerbrihe auf SojasolRe basiert, gechschmorter
Schweinebauch-Chashu, Narutomaki, Ei, Mais, Sojasprossen
& Fruhlingswiebeln

32. CHICKEN SHOYU YUZU * ©F 139 €
Klare Hihnerbrihe auf Sojasofde basiert mit Yuzu - Zitrone,
gechschmorter Hdhnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Ei, Mais,

Pak Choi, Sojasprossen & Fruhlingswiebeln

33. KIMCHI KARAAGE ~ F 2 149 €

Klare Hihnerbrihe auf Sojasolde basiert mit Chicken Karaage,
Kim Chi, Karotten, Lauch



TANTANMEN

40. TANTANMEN *¢F

Hdhnerbruhe, Miso-Paste, Seetang, Sesam, Chilidl,
mariniertem Dry-Aged Hackfleisch, Ei, Sojasprossen, Nori,
Pakchoi, Chilifdden, Kikurage-Pilze & Fruhlings-zwiebeln

41. CHICKEN TANTANMEN # ¢F

Huhnerbruhe, Miso-Paste, Seetang, Sesam, Chilidl,
marinierten Hahnerwdurfeln, Ei, Sojasprossen, Pak Choi,
Kikurage-Pilzen, Chilifdden, Nori & Frahlingszwiebeln

VEGGI RAMEN

50. VEGGI MISO * > ()
Feine Gemusebrihe mit Miso-Paste und Tofu, Bambus, Mais

51. VEGGIE TANTAN A F?2 @

Feine Gemusebruhe mit Miso-Paste, Soja-Wurfeln, Pak Choi,
SojasoRen, Chili-Ol

52. VEGGIE YUZU SHOYU A F @

Feine Gemusebruhe auf Sojasolde basiert mit Yuzu-Zitrone,
Tofu, Nori, Sojasprossen, Menma, Pakchoi, Bambussprossen
& Fruhlingswiebeln

TOPPINGS

Tofu

Chashu von Huhn oder Schwein
Nitamago - Ei im Fleischbruhe
Mais

Pakchoi

Mayashi - Sojaprossen

Menma - Bombussprossen

159 €

159 €

129 €

135 €

135 €

25€
35€
25€
15€
20€
15€

20€



GETRANKE

Gl.o2L Gl.o,4L
HOMEMADE MATCHA EISTEE 5,50
1,2,9,10, 11
HOMEMADE YUZU LIMONADE 4,80 COCA COLA 2,80 4,50
COCA 291,12
RAMUNE SODA % ¢ 4,50
(Original, Litschi, Melonen) COLA LIGHT 2,80 4,50
WARMER MATCHA TEE 4,20 COCA 29m12
WARMER GENMAICHA TEE 4,50 COLA ZERO 2,80 4,50
ASAHI 7 4,90 MEZZO MlX 1.2,9,10,1 2,80 4,50
Japanisches Flaschenbier FANTA ORANGE" 2.9 10'112,80 4,50
SPRITE 2112 2,80 4,50
ALKOHOLFREIE Glosl  Gloa
HOMEMADES SCHWEPPES 2
GINGER ALE 3,20 4,80
1, 4
EEERESﬂF"}_ Cu 6,90 SCHWEPPES "2
urke, Limette, frische Minze WILD BERRY 3.20 4,80
41
SOKI EISTEE 6,90 SCHWEPPES 2510
Schwarzer Tee, Zitronengeschmack
BITTER LEMON 3,20 4,80
SOMMER EISTEE *" 6,90
Griiner Tee, Wassermelonengeschmack
GEISHA IN RED "2 "7 7,30 SAFTE
Limetten, Wild Berry, Sodawasser, Beeren
1,2 1,17
ASIAN COOLER 7,30 Gl.oaL Gl 04L
Frische Limette, brauner Zucker, Minze,
Ginger Ale APFEL 2116 3,20 4,80
GINGER BREEZE 7,30 JOHANNISBEER 21316320 4,80
V!e’rnamemsche Kréuter in Eis, mit Ingwer & MARACUJA 1216 3,20 4,80
Zitronengrass
1,2,13,16
MARALOVER "2’ 7,60 MANGO 3,20 4,80
Frische Passionsfrucht, Passionsfruchtsaft, LYCHEE 21316 3,20 4,80
Sodawasser
GUAVE 21316 3,20 4,80
. 1, 4,16, 17 .
LYCHEE'S MELLOW 7,30 SAFTE SCHORLE "7 320 480

Lycheesaft, Limetten, brauner Zucker, Soda

MANGO POWER *7.16 8,20
Mangosaft, Mange Piiree, Naturjoghurt,
Zucker



ALCOHOLIC COCKTAIL

BIERE

PASSION .21 11,50
Rum, Erdbeer, Mango, Limette, Zucker

GUAVA MOJITO "V 9,90
Weiler Rum, Limette, brauner Zucker,
Guave

TIGER AND DRAGON 27 8,90
Gin, Ingwer, Minze, Limettensaft,
Zitronenscheiben, Soda

PINK TOKYO 21 10,20
Gin, Erdbeer, Orange, Zitrone, Eiweif3

Gl.o3L Gl.o5L
ROTHAUS PILS’ 3,90 5,60
RADLER ’ 3,70 5,30

Fl.0,3L Fl.o,5L

ROTHAUS HERB.’ 3,80
alkoholfrei

ROTHAUS HEFEWEIZEN "’ 5,80
Hell, Dunkel, Kristall, Alkohofrei

SINGHA '’ 4,90

Thailandisches Flaschenbier

ASAHI’ 4,90

Japanisches Flaschenbier

WASSER

APERITIF
HUGO 'V 7,90
APEROL SPRITZ "V 7,90
MELONEN SPRITZ "V 7,90
LILLET BERRY " 7,90
PLUM SPRITZ 7 7,90
TRADITIONELLER
HOMEMADE TEE
JASMINTEE ° 4,90
INGWER TEE MIT ROSEN 5,50
FRISCHER MINZE TEE 4,50
SOKI GARDEN TEE ° 6,20

Wertvoller & gesunder Tee aus der
asiatischen Heilkrauter-Medizin. Gojibeeren,
Ume-Pflaume, SiiBholz,
Chrysanthemenbliiten, Asteraae-Wurzel.
Erfischend & vitalisierend.

LA VIE EN ROSE >° 5,90
Sanfter griine Tee mit Rosen, Zimt, Ingwer &
Orangen

QUEEN OF RED >° 5,90

Sanfter griine Tee mit Minze, Ingwer,

Orangen & Hibuskusbliten

PETERSTALER GOURMET
STILL / SPRUDEL

Fl. 0,25L 2,80
Fl. 0,75L 6,50
SPRUDEL 0O,5L 5,70

Karaffe mit Limette & Minze

STILL O,5L
Karaffe mit Gurke & Minze




